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Le Chateau de Tracy en 2017, un nouveau visage...

Le Chéateau de Tracy est aujourd'hui dirigé par Juliette d'Assay, la plus jeune fille du Comte et de la Comtesse
Alain d'Estutt d'Assay, qui ont restauré le vignoble dans les années 50. Elle perpétue, aprés son frére Henry
d'Assay, un long travail entamé par ses ancétres 600 ans plus tot, avec une phi]osop]lie claire : humilité face aux
forces de la nature, recherche constante de la plus [idele expression des terroirs de Tracy et production d'un style
de Sauvignon de "Gastronomie" plutét ralliné, délicat et précis.

Juliette d’Assay : « Le Chatcau de Tracy peut aisément étre qualifié de production "artisanale". Celle-ci est
quasi-(‘nnﬁdcnlic]lc avece 200 000 bouteilles par an pour 33 ha. Cette pulilc taille nous permel d'app]iqucr‘ plus

facilement une ug’ric.ullur‘c manuelle de haute préeision. Le Pouill_v-Fumé étant situé dans une zone scpt'cntl‘ionaic et

relativement continentale pour la culture du Sauvignon, tout notre travail s'appliquc a exprimer le caractére "délicat"
des Sauvignons septentrionaux, favorables & une grande pureté.

W .
Une ﬂouveue 1mpu1810n...
Ala vigne, nous app]iquons une appro{'he de culture audacieuse brillamment débutée il V a une (rentaine d'année, par
mon [rére lIcm:\! d'Assay : certaines de nos par{‘cllcs sont planlécs en trés haute densité iusqu'é 17 000 pir:ds ha. Il s'agit
des plus hautes densités en Pmli]l_\f— Fumé, ce qui induit un mode de culture unique sur i'appcl]aliun. Les intéréts sont
multiples, notamment un enracinement profond engrangé par une plus grande compétition entres les souches, pour plus
de contact avec la roche. Sur la cuvée "Haute Densité", la charge par pied est extrémement faible avec moins de 3
grappes, l'effet terroir est considérablement amplifié. A titre d'exemple sur cette cuvée, un pied de vigne ne produit
qu'un seul verre de vin...

Il yva plusicurs années, nous avons égulemenl modifié la hauteur de |‘eui”.';|.ge de nos vignes. Nécessitant un impm‘lani
travail et investissement (le matériel agricole a di étre remplacé pour I'adapter A cette hauteur), cela a donné sur le ter-
rain de magniﬁqucs résultats en termes de maturité, d'ellet sanitaire pusilil‘. mais éga]cmenl de résistance de la vigne.
En augmentant la hauteur de leuillage & plus de 1,60 m, le gain en photosynthése semble apporter de réelles  réserves
pour la vigne. Ceci nous permet égul&:mcnl de vendunger‘ plus 16t, nos Uplim.‘.\ de maturités sont p]us précuces. limitant
les risques climatiques (influences océaniques) pendant la récolte.
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De [agon p|L1:c. génél‘a]e. nous avons mis au point au cours de ces derniéres années une 35‘1'icu]iure "permanente”, basée
sur la compréhension des lois naturelles du sol, dans un objectil d'accroitre le bien étre de la vigne et par conséquent
I.(‘K}lr'(‘.‘ﬁﬁi()n (](’ l(‘r[‘l)i]‘. I{(’('h('l‘(‘}‘lu’in[ une [‘("ll()l‘! se -':i.(l.':il}l{::(‘ .';l ("I‘I-'_{(Il!(‘ l‘ﬂl‘(‘(’.ll(‘. noLus nous il'lb%] ]ir('ll‘]f‘-! Iﬂl‘z%-"n-l(’rlt (l[’.‘i SII'al-]{IS
courants de pensé de I'Agriculture Alternative. Nous considérons notre vignoble comme un systéme écologique
interdépendant, en permanente interaction avec son biotope environnant. Notre réle n'est done pas "d'exploiter”, mais
de favoriser les mécanismes naturels en privilégiant la vie organique du sol. Nous avons la chance qu'une grande
partic de nos vignes soit entourée de zones naturelles (forét autour du chiteau, haies, ete.), favorisant ainsi de bien
précicuscs syncrgics.

Dutre la volonté de permettre & notre équipe de travailler dans un environnement sain, d'offrir des vins qui ne
Outre | ltcll. tt t q].‘lt lHer d t 1'off 1 q
présentent aucune trace de résidu Chimiquc (certifié par un laboratoire inriépcndant}. pour le bien-&tre de nos vins et
le bien-&tre de nos clients, nous mettons tout en ceuvre pour que la vigne soit la p|us autonome possib]c afin d’atténuer
les déséquilibres "de la monoculture" et de promouvoir au maximum la vie dans nos sols comme on peut la rencontrer
1 I I
dans des zones vierges. Nous avons éga]ement souhaité aller })lus loin en obtenant le niveau 3 de la certification
«Ilaute Valeur Environnementale». Cela nous a semblé passionnant d'évaluer ]'imp;u‘.t él:uh)gique sur l'ensemble de
I'entreprise alin d'intégrer une vision plus globale (gestion des ellluents, éloienement des [ournisseurs = impact car-
I ) I g0 = = I
l){]l‘ll‘_‘, ('H.[‘liLIFLu‘)l. elc y €N ’}1;‘15"_' avec notre éll1]( ue (llf l'Lllllll‘t‘.
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Nous cultivons un vignoble historique sous l'impulsion d'une méme famille depuis le XVéme siécle. Certaines de nos
parcelles sont plantées en vigne depuis le XIVéme siecle (par exemple le "Champs de Cris", attesté dans les archives
du Chateau par un parchemin daté de 1396). Nos vins présentent donc incontestablement une dimension historique.
Cela est d'autant plus passionnant que nous utilisons nos propres sélections massales dans le renouvellement de nos
I I 1 Proj
vignes. Outre le [ait que ces sélections soient un excellent investissement pour 'avenir d'un point de vue de la diversité
génétique de nos vignes et par conséquent de leur diversité aromatique, nous aimons I'idée que ces sélections
anciennes de Sauvignon offrent une tvpicité ancestrale du l’uui“_v-l’tnné : dégustcr un Tracy, c'est aussi L{égustcr
|'Histoire...

Nous nous réjouissons car notre vignoble est planté sur des terroirs parmi les plus recherchés pour la culture de
5‘:‘:;\[1(]5 Blancs. Autour du Chateau, "la Butte de Tracy" est [)]améc sur un terroir d'.’\l‘gilcs a Silex. Ils apportent une
l‘cnmrqual)]c minéralité, de la pureté et surtout une magn;l]quc apliludc au vieillissement. Souvent cités, les Silex ne
représentent réellement qu'une faible partie des sols en Pouilly-Fumé. Nous avons beaucoup de chance ecar ils
constituent & Tracy |_rlu5 du tiers de notre \’ignublc, contribuant plcincmcm 3 la minéralité de notre cuvée llistm‘iquc
«Chateau de Tracy». La seconde partie est marquée par le Calcaire, avec notamment rien de moins que certaines
marnes et roches Kim mériflgien nes (riches en petites huitres fossiles "exogyra \'il‘gula”), provenant de veines chabli-
siennes. Si 4 Chablis les Grands Crus et les Premiers Crus tirent leur richesse dans ces pépiles géolngi{]ues, il est
passionnant de voir leur ellet sur le Sauvignon, en termes de ]ll‘ullnn(]elll‘, de texture et de linesse.

Au cours des vendanges 2016, certaines parcelles ont fait 'objet de 4 passages, exigeant des cucilleurs un grand
discernement pour récolter un niveau de maturité bien précis. Cela nous permet en cave de conduire les fermentations
le plus naturellement possible. Les jus sont vinifiés en I'état, nos actions sur le vins sont limitées au maximum. Cela
demande une certaine prise de risque, mais cela nous permet de rendre une image plus fidéle d'un millésime, les vins
nous paraissent également plus cohérents mais surtout plus nuancés.

Sur les dernieres récoltes, pour lesquelles la nature a bien souvent posé de véritables «challenges» aux vignerons, les
résultats sont étonnants. La vigne a semblé laire lace sereinement aux aléas, les millésimes 2013,2014, 2015 et 2016
ollrent une im‘r()_\-'al}lc précision malgré leur gl‘andc diversité.

Sur le terrain, nous ne pouvons que constater qu'une grande partie de 'expression de terroir, de I'équilibre des vins et

de leur .‘.\pliludc Ala gm‘dc. passent ()b]igaloircmcm par celle vole ».

Juliette d’Assay
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